BEYELER

RESTAURANT IM PARK

Winter Men(
3 Gange 99.—

I
Kerbelwurzel - Sellerie - Haselnuss

Warme Vorspeise
Gnocchi aus fermentierten Kerbelwurzeln - Selleriejus
Buttersauce - Haselnlsse in Salzkaramell

[
Old Cow - Lauge - Garum

Entrecote - Laugen-Peterliwurz-Piiree - Garum aus Rinderherz

oder
Peterliwurz - Lauge - Weizengras

Laugen-Peterliwurz-Pliree - Wurzelgemiise - Weizengras-0l

1
Holunderblite - Salzkaramell - Zitrone

Dessert
Creme Fraiche aus Holunderblitenkombucha
Salzkaramell und Zitronen Streusel

Winter Men(
4 Gange 106.—

I
Karotte - Buchweizen - Buttermilch

Kalte Vorspeise
Kalt gerduchertes Karottentatar - Buchweizen gepufft
Buttermilch-Kirbiskerndl-Glacé

[
Kerbelwurzel - Sellerie - Haselnuss

Warme Vorspeise
Gnocchi aus fermentierten Kerbelwurzeln - Selleriejus
Buttersauce - Haselnlisse in Salzkaramell

[l
Old Cow - Lauge - Garum

Entrecote - Laugen-Peterliwurz-Piiree - Garum aus Rinderherz

oder
Peterliwurz - Lauge - Weizengras

Laugen-Peterliwurz-Piiree - Wurzelgemiise - Weizengras-Ol

vV
Holunderbl(ite - Salzkaramell - Zitrone

Dessert
Creme Fraiche aus Holunderbliitenkombucha
Salzkaramell und Zitronen Streusel

Preise pro Person und in CHF inkl. MwSt.
Auf Allergien und Unvertraglichkeiten nehmen wir gerne Ricksicht.



BEYELER

RESTAURANT IM PARK

Winter Men(

5Gange 110.—/117.—

I
Traffel - Kése - Topinambur

Kalte Vorspeise
Creme aus gerostetem Topinambur mit Mascarpone und Triiffel
Topinambur Chips - Pilzpulver

[
Karotte - Buchweizen - Buttermilch

Kalte Vorspeise
Kalt gerduchertes Karottentatar - Buchweizen gepufft
Buttermilch-Kirbiskernol-Glacé

1
Kerbelwurzel - Sellerie - Haselnuss

Warme Vorspeise
Gnocchi aus fermentierten Kerbelwurzeln - Selleriejus
Buttersauce - HaselnUlsse in Salzkaramell

\Y
Old Cow - Lauge - Garum

Entrecote - Laugen-Peterliwurz-Pliree - Garum aus Rinderherz

oder
Peterliwurz - Lauge - Weizengras

Laugen-Peterliwurz-Piiree - Wurzelgemiise - Weizengras-0l

Vv
Holunderblite - Salzkaramell - Zitrone

Dessert
Créme Fraiche aus Holunderbliitenkombucha
Salzkaramell und Zitronen Streusel

Preise pro Person und in CHF inkl. MwSt.
Auf Allergien und Unvertraglichkeiten nehmen wir gerne Ricksicht.



BEYELER

RESTAURANT IM PARK

Winter Men(

6 Gange 116.—/126.—

I
Traffel - Kése - Topinambur

Kalte Vorspeise

Creme aus gerostetem Topinambur mit Mascarpone und Triiffel

Topinambur Chips - Pilzpulver

[
Karotte - Buchweizen - Buttermilch

Kalte Vorspeise
Kalt gerduchertes Karottentatar - Buchweizen gepufft
Buttermilch-Kirbiskernol-Glacé

1
Kohl - Koji - Klrbis

Warme Vorspeise
Blanchierter Wirsing - Kiirbis-Zitrus-Bett - Koji-Buttersauce

vV
Kerbelwurzel - Sellerie - Haselnuss

Warme Vorspeise
Gnocchi aus fermentierten Kerbelwurzeln - Selleriejus
Buttersauce - Haselnlsse in Salzkaramell

%
Old Cow - Lauge - Garum

Entrecote - Laugen-Peterliwurz-Pliree - Garum aus Rinderherz

oder
Peterliwurz - Lauge - Weizengras

Laugen-Peterliwurz-Piiree - Wurzelgemiise - Weizengras-0l

VI
Holunderbl(ite - Salzkaramell - Zitrone

Dessert
Créme Fraiche aus Holunderbliitenkombucha
Salzkaramell und Zitronen Streusel

Preise pro Person und in CHF inkl. MwSt.
Auf Allergien und Unvertraglichkeiten nehmen wir gerne Ricksicht.



BEYELER

RESTAURANT IM PARK

Winter Men(

8 Gange 164.—/171.—

I
Traffel - Kése - Topinambur

Kalte Vorspeise

Creme aus gerostetem Topinambur mit Mascarpone und Triiffel

Topinambur Chips - Pilzpulver

[
Karotte - Buchweizen - Buttermilch

Kalte Vorspeise
Kalt gerduchertes Karottentatar - Buchweizen gepufft
Buttermilch-Kirbiskernol-Glacé

1
Kohl - Koji - Klrbis

Warme Vorspeise
Blanchierter Wirsing - Kiirbis-Zitrus-Bett - Koji-Buttersauce

vV
Pilz - Tamari - Kombu

Warme Vorspeise
Maitake Pilz gebraten - Roggen-Miso-Glagage

V
Kerbelwurzel - Sellerie - Haselnuss

Warme Vorspeise
Gnocchi aus fermentierten Kerbelwurzeln - Selleriejus
Buttersauce - Haselnlisse in Salzkaramell

VI
Old Cow - Lauge - Garum

Entrecote - Laugen-Peterliwurz-Pliree - Garum aus Rinderherz

oder
Peterliwurz - Lauge - Weizengras

Laugen-Peterliwurz-Piiree - Wurzelgemiise - Weizengras-0l

VI
Weisse Schokolade - Quitte - Haselnuss

Predessert
Haselnuss Glacé - Quitten-Gel
karamellisierte weisse Schokolade - Honigkresse

VI
Holunderbliite - Salzkaramell - Zitrone

Dessert
Creme Fraiche aus Holunderbliitenkombucha
Salzkaramell und Zitronen Streusel

Preise pro Person und in CHF inkl. MwSt.
Auf Allergien und Unvertraglichkeiten nehmen wir gerne Ricksicht.



