BEYELER

RESTAURANT IM PARK

Unsere Kiiche schopft aus dem kulinarischen Reichtum unserer
Umgebung. Alle unsere Gerichte sind Ausdruck des Kochhandwerks
und entsprechen den Kriterien von Fait Maison. Entdecken Sie alte
und neue Lieblingsgerichte, die wir Ihnen von 11.30

bis 15 Uhr und servieren.

Abends steht Ihnen unser Restaurant fiir Bankette und Anlésse

zur Verflgung.



Aktuell
Warme Gerichte bis 15 Uhr erhaltlich

Rhabarber Tee

Hausgemacht
nach Merlenes Geheimrezept
heiss oder kalt

5.60

Chefs Topinambur "
Topinambur-Chip - Créme - Pickles
Haselnuss-Miso Creme - Motti Kresse
28.50

Sommer Pasta ¥

Griine Tagliatelle - Mascarpone - Zitrone

Tomate - Basilikum
Tagliatelle von Paste Ines Basel

28.50

Olivendl-Rosmarin Kuchen Y@
von Plan-V in Lérrach
7.50

Herkunft:
Fleisch — Schweiz
Geflugel — Schweiz
Wolfsbarsch — Griechenland
Brot — Vitalbackerei Dornach
Flammkuchenboden — Béackerei Firat Basel
Uber Allergene in unseren Gerichten informiert
Sie unser Servicepersonal auf Anfrage gerne.

Alle Preise in CHF inkl. MwSt.

Kalt
erhaltlich bis 15 Uhr

Apéro oder «einfach so»

Trockenfleisch und Kase aus der Region
Frischkase Creme - eingelegtes Gemiise

19.—

Kleiner griiner Salat Y¢'©
8.—

Sommer Salat Y¢’¢

Lollo - Batavia - Rucola
Radiesli - Cherry Tomate - Gurke
Aprikosen-Walnuss-Dressing

16.50

Wurst-Kase-Salat ©
Cervelat - Greyerzer - Gemise-Vinaigrette

18.50

V  vegetarisch

VG vegan
L laktosefrei
glutenfrei



Klein
erhaltlich bis 15 Uhr

Vegi Flammkuchen ¥

Ziegenfrischkase Creme
Pfirsich - Vanille - Chili

19.50

Elsasser Flammkuchen
Creme Fraiche - Speck - Zwiebel
19.50

Tatar vom Rind *

Krauterbrot - Eigelb - Bohnenkraut Mayo

Relish aus fermentierten Tomaten
Rote-Zwiebel-Marmelade

50/100g 22.—/33.—

Sauerampfer Kaltschale ¥¢
14.50
mit Kase-Chili Wurst ©

von Jenzer in Arlesheim

19.50

Gross
erhaltlich bis 15 Uhr

Ravioli Liebe v

Thymian - Honig - Ziegenkase
Parmesan - Pistazie - Aprikose
Ravioli von Paste Ines Basel

29.50

Baby Mais ¥

Lauch - Zwiebel - Belper Knolle
Vegan erhaltlich ohne Kase

26.50

Fischers Fritz @

Wolfsbarsch - Artischocke - Tomate
Orangen-Estragon Risotto

38.50

Involtini ©

Poulet Involtini - Polenta
Taleggio - Wildbrokkoli

38.50

Unsere Kiiche ist mit dem Label Fait Maison ausgezeichnet.
Wir zelebrieren das Handwerk und verwenden frische und regionale Produkte.



Siss
erhaltlich bis 15 Uhr

Schokolade /¢
Baiser - Ganache - Beere

16.50

Cassis ¥

Randensorbet - Thymian
Belper Knollen Crumble - Heidelbeere

16.50

Dessert Variation
Schokolade - Beyeler Praliné - Cassis
12.50

Hausgemachte Glacés

Vanille V/¢
Schokolade /€
ButtergipfeliV/¢

Litchi-Rosen-Sorbet Y¢/¢

pro Kugel 4.50

Kuchen

Cheese Cake ¥

hausgemacht von Anita in Lérrach
7.80

Schoggikuchen "
Bio von der Vitalbackerei Dornach
7.—

Mohncake ¥/©

Bio von der Vitalbackerei Dornach
6.—

Friichtewshe V
Bio von der Vitalbackerei Dornach
6.50

Tarte au citron ¢
von Plan-V in Lérrach
7.50




Softgetranke

Appenzell Mineralwasser still oder laut

Appenzell Mineralwasser still oder laut

Opalin Bio-Apfelschorle / Holunderbliitenschorle
Amicero Spritz / Manzoni Spritz  Ingwer / Beerenglut
Coca Cola / Coca Cola Zero

Rivella rot

Swiss Mountain Spring Tonic Water

cl

33

50

33

33

33

33

20

5.20

6.80

6.40

6.20

5.40

5.40

5.60

Heissgetranke

Espresso / Ristretto

Kaffee / Espresso Macchiato

Cappuccino / Doppio

Flat White / Latte Macchiato / Heisse Schokolade
Matcha Latte / Chai Latte

Bio Tee im Kannli von Ting Yu

Oolong / Jasmin / Schwarztee / Weisser Tee

Tee im Kannli von Sirocco
Darjeeling / Earl Grey / Moroccan Mint / Piz Palii / Friichte / Sencha

Ingwer-Minze Tee

cl

4.90

4.90

5.90

6.50

6.80

6.50

6.50

5.90



Weiss

Weiler Schlipf ol
Weingut Claus Schneider | Baden | 2023
Gutedel 10/75 7.— /48—

Les Auréliens Blanc
Domaine de Triennes | Provence | 2023

Chardonnay - Rolle - Viognier 10/75 8—/53.—

Riesling Sylvaner
Klus 177 | Baselland | 2025

Riesling - Sylvaner 10/75 9.—/63.—

Riesling 0.0

Drei Freunde | Rheinland-Pfalz

Entalkoholisierter Wein 10,75 6.50/45.—
Rosé

Rosé

Halter Ranch | Kalifornien | 2021 cl

Weingut Hansjorg Wyss | Stiftungsrat Fondation Beyeler

Grenache - Picpoul Blanc - Mourvedre 1075 8.50/59.—



Rot

Weiler Schlipf ol
Weingut Claus Schneider | Baden | 2022
Spatburgunder 10/75

Les Auréliens Rouge
Domaine de Triennes | Provence | 2022

Cabernet Sauvignon - Syrah 10/75

Syrah
Halter Ranch | Kalifornien | 2017
Weingut Hansjérg Wyss | Stiftungsrat Fondation Beyeler

Syrah 10/75

7.40/50.—

8.—/53.—

8.50/59.—



Bier

Zur griinen Amsel ¢l
Riehen | Hall ab Fass 25 5.80

Kitchen Brew
Allschwil | Centennial Classic IPA 33 6.90

Kitchen Brew «Windstill»

Allschwil | NEIPA (alkoholfrei) 33 6.90
Schaum

Nudo ol

Colli del Soligo | Prosecco Brut

Glera 1075  9.50/63.—

R de Ruinart

Ruinart | Champagne

Chardonnay - Pinot Noir - Pinot Meunier 1075 14.50/99.—

Wir schenken keinen Wein, Bier oder Apfelwein an unter 16-Jahrige aus und keine Spirituosen
und Aperitifs an unter 18-Jéhrige.
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