
 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

Preise pro Person und in CHF inkl. MwSt. 

Auf Allergien und Unverträglichkeiten nehmen wir gerne Rücksicht. 

 

Menü Frühling  

3 Gänge 99.— / 105.—  

 

 
Menü Frühling  

4 Gänge 109.— / 115.—  

 

I 

Morchel · Comté · Zwiebel 

Kalte Vorspeise 

Frische Morcheln · Comté-Käsecreme  

Zwiebel Velouté 

 

 

II 

Mairübe · Grüner Spargel · Petersilienwurzel 

 Hauptspeise 

Glasierte Mairüben · Petersilienwurzelpüree 

Bohnenkraut Mayonnaise 

 

oder 

 

Rind · Grüner Spargel · Petersilienwurzel 

Sous-vide gegartes Rinds-Entrecôte 

Petersilienwurzelpüree · Bohnenkraut Mayonnaise  

 

 

III  

Rhabarber · Shiso · Pistazie 

Dessert 

Rhabarbergelee · Rotes Shiso Sorbet 

Baiser 

 

 

I 

Morchel · Comté · Zwiebel 

Kalte Vorspeise 

Frische Morcheln · Comté-Käsecreme  

Zwiebel Velouté 

 

 

II 

Puntarelle · Pecorino · Bärlauch 

Warme Vorspeise 

Puntarelle-Herzen · Pecorino Espuma  

Bärlauch Sorbet 

 

 

III 

Mairübe · Grüner Spargel · Petersilienwurzel 

 Hauptspeise 

Glasierte Mairüben · Petersilienwurzelpüree 

Bohnenkraut Mayonnaise 

 

oder 

 

Rind · Grüner Spargel · Petersilienwurzel 

Sous-vide gegartes Rinds-Entrecôte 

Petersilienwurzelpüree · Bohnenkraut Mayonnaise  

 

 

III|  

Rhabarber · Shiso · Pistazie 

Dessert 

Rhabarbergelee · Rotes Shiso Sorbet 

Baiser 

 

 

   


