BEYELER

RESTAURANT IM PARK

Menu printemps
3 plats 99.— / 105.—

Morille - Comté - Oignon
Entrée froide
Morilles fraiches - Creme de Comté
Velouté d’oignon

Navet - Asperge verte - Racine de persil
Plat principal
Navets glacés - Purée de racine de persil
Mayonnaise a la sarriette

ou

Beeuf - Asperge verte - Racine de persil
Entrec6te de beeuf cuite sous vide
Purée de racine de persil - Mayonnaise a la sarriette

[
Rhubarbe - Shiso - Pistache

Dessert
Gelée de rhubarbe - Sorbet au shiso rouge
Meringue

Menu printemps
4 plats 109.—/115.—

Morille - Comté - Oignon
Entrée froide
Morilles fraiches - Creme de Comté
Velouté d’oignon

Puntarelle - Pecorino - Ails des ours
Entrée chaude
Ceeurs de puntarelle - Espuma de pecorino
Sorbet a I'ail des ours

1
Navet - Asperge verte - Racine de persil
Plat principal
Navets glacés - Purée de racine de persil
Mayonnaise a la sarriette

ou

Beeuf - Asperge verte - Racine de persil
Entrecdte de beeuf cuite sous vide
Purée de racine de persil - Mayonnaise a la sarriette

[11]
Rhubarbe - Shiso - Pistache

Dessert
Gelée de rhubarbe - Sorbet au shiso rouge
Meringue

Prix par personne en CHF, TVA incluse.
Nous prenons volontiers en compte les allergies et les intolérances.



