
 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

Prix par personne en CHF, TVA incluse. 

Nous prenons volontiers en compte les allergies et les intolérances. 

 

Menu d'été  

3 plats 90.— /100.—  

 

 
Menu d'été  

4 plats 105.— / 115.—  

 

I 

Tomate · Mozzarella · Basilic 

 Entrée froide 

Panna cotta de burrata · Lit de roquette et estragon 

Panko de tomate à l’ail fumé  

 

 

II 

Aubergine · Tomates perlées · Maïs 

 Plat principal 

Aubergine braisée sous vide · Polenta tessinoise 

Bouillon de poivron rouge 

 

ou 

 

Veau · Tomates perlées · Maïs 

 Joue de veau braisée sous vide 

Polenta tessinoise · Jus de veau 

 

 

III 

Cerise · Massepain · Fenouil 

Dessert 

Sorbet cerise et shiso · Parfait au pollen de fenouil 

Crumble de massepain 

 

 

I 

Tomate · Mozzarella · Basilic 

 Entrée froide 

Panna cotta de burrata · Lit de roquette et estragon 

Panko de tomate à l’ail fumé  

 

 

II 

Chou-rave · Pomme · Parmesan 

Entrée froide 

Rouleaux de chou-rave · Bouillon de Granny Smith 

Crème de petit-lait au parmesan  

 

 

III 

Aubergine · Tomates perlées · Maïs 

 Plat principal 

Aubergine braisée sous vide · Polenta tessinoise 

Bouillon de poivron rouge 

 

ou 

 

Veau · Tomates perlées · Maïs 

 Joue de veau braisée sous vide 

Polenta tessinoise · Jus de veau 

 

 

IV 

Cerise · Massepain · Fenouil 

Dessert 

Sorbet cerise et shiso · Parfait au pollen de fenouil 

Crumble de massepain 

 

 

   


