MenU Winter

3 Gange 85.—/ 100.—

[
Kartoffel - Bockshornklee - Tahoon
Warme Vorspeise
Heiss gerducherte Kartoffeln
Bockshornklee-Beurre-Blanc - Tahoon Kresse

[
Rotkohl - Chicorée - Birne
Hauptspeise
In Nussbutter gegarter Rotkohl
Im Sud gegarter & glasierter roter Chicorée
Piree von der Williamsbirne

oder

Rotkohl - Gdmse - Birne
In Nussbutter gegarter Rotkohl
Mit Wildfarce ummantelter GAmserlicken
Plree von der Williamsbirne - Wildjus

Karotte
Dessert
Dekonstruierter «Rieblikuchen»
Sorbet vom Karottengriin

BEYELER

RESTAURANT IM PARK

Men( Winter
4 Gange 95—/ 110.—

I
Topinambur - Triffel - Mascarpone
Kalte Vorspeise
Triffelcreme - Topinambur-Chips

[
Kartoffel - Bockshornklee - Tahoon
Warme Vorspeise
Heiss geraucherte Kartoffeln
Bockshornklee-Beurre-Blanc - Tahoon Kresse

[l
Rotkohl - Chicorée - Birne
Hauptspeise
In Nussbutter gegarter Rotkohl
Im Sud gegarter & glasierter roter Chicorée
Plree von der Williamsbirne

oder

Rotkohl - Gdmse - Birne
In Nussbutter gegarter Rotkohl
Mit Wildfarce ummantelter Gamseriicken
Piree von der Williamsbirne - Wildjus

Karotte
Dessert
Dekonstruierter «Rieblikuchen»
Sorbet vom Karottengriin

Preise pro Person und in CHF inkl. MwSt.
Auf Allergien und Unvertraglichkeiten nehmen wir gerne Riicksicht.



